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Gegessen wird immer und Uberall, das WAS und das WIE machen aber die Musik. Wir
checken mit Ihnen den kulinarischen Blick Uber den Tellerrand, damit Ihr Anlass/Event
zu etwas Besonderem wird.

STEFAN ROTH

Die Person hinter der Mundpropaganda GmbH, die seit 2003 erfolgreich im Gastro-
nomie- & Eventbereich tatig ist. In der Grazer Gastro- und Clubbingszene grol}
geworden. Seit 2005 Herr Uber den Citybeach Graz, des Grazer Stadtstrandes, Veran-
stalter diverser GroRveranstaltungen, wie der Grazer Weintage, des Swing&Music
Festival Graz bis hin zu Galen zu Gunsten von Licht ins Dunkel.

Uber 500 Veranstaltungen im GroRraum Graz gehen mittlerweile auf seine Kappe. 2015
folgte auch er dem kulinarischen Ruf des Street Food Gedankens. Seither sorgt er mit
dem StreetFoodMarket Graz (Europas groRtem Markt) und dem Craft Beer Festival Graz
fur das leibliche Wohl tausender Kunden.

Er hat mit einer Hand voll Gasten pro Event begonnen und mittlerweile den 50.000er
Club auch schon bedient. Seit Sommer 2016 macht er unter dem Brand Street Food
Market Austria mit Sigi Goufas (funABC) gemeinsame Sache. Mittlerweile umfasst ihre
jahrliche Tournee mehr als 40 Destinationen in Osterreich.

2017 hat er den Street Food Gedanken nach Slowenien getragen und zusammen mit
seiner Partneragentur factumevent den Street Food Market Maribor zu einem fixen
Veranstaltungshighlight etabliert. 2018 folgte der Schritt nach Kroatien, mittlerweile
mit einer jahrlichen Sommer Tournee durch die Touristenmekkas an der kroatischen
Kuste.

2019 ging’s mit Lindau auch erstmals nach Deutschland, 2020 wird mit Meran der
italienische Markt geoffnet.



WIR SERVIEREN LEIDENSCHAFT

Street Food ist ein Gesellschaftsspiel - gemeinsam vor dem Stand/ Truck stehen und
miteinander ins Gesprach kommen, denn beim Essen kommen die Leute zusammen.

DIE KONIGIN DER

KOCHREZEPTE
IST DIE

Mit einem Street Food Catering schicken Sie Ihre Gaste auf eine kulinarische Rundreise
um die Welt. Street Food Catering bietet nicht nur die Vielfalt der Kiche, sondern auch
die Kulisse und das Lebensgefuhl von Marakesch, New York oder Tokyo durch seine Food
Trucks, Trailer oder Garkuchen.

Erleben Sie individuell kreierte Speisen aus den Kochtopfen und Pfannen vieler verschie-
dener Koche und nicht den Einheitsbrei einer klassischen Catering Klche - bei uns wird
jede Speise mit Leidenschaft zubereitet.
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Sy ' Strombedarf (Basis): 32A/400

Essenskonzept:

Burger/Smoker

Kapazitat/Stunde:

Bis zu 400 Portionen Mit dem EIGENBESTAND kdénnen wir Kundenevents bis 1.500 Gaste autark bedienen.
Bei groReren Veranstaltungen bzw. Sonderwlinschen bedienen wir uns aus unserem
umfangreichen AUSSTELLERPOOL von Uber 100 verschiedenen Street Food Trucks,
der definitiv keinen Wunsch offen lassen.
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Bis zu 200 Portionen
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MaRe: 7,05/2,27/3,10m (I/b/h)

MaRe offene Klappe: 4,30m (b)
Gewicht: 3,5to

Strombedarf (Basis): 32A/400

Essenskonzept (fix belegt):
Styrian Beef Bros -
Burger aus Frischfleisch
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BUNT ESSEN IST GESUND

Dank unserer Vormachtstellung als ,der” Qualitatsveranstalter von Street Food Markets
in Mitteleuropa geniefen wir das Privileg, aus einem Pool von mehr als 250 Essens-
konzepten schopfen zu konnen.

Jeder einzelne unserer Subpartner ist Teil unserer Street Food Tour und von uns in der
personlichen Selektion als ,,qualitativ wertvoll“ befunden worden.

Nicht umsonst tragen wir dieses Zertifikat:




UNSERE REFERENZEN

e 150 Jahre Styria Media Group AG Seifenfabrik 2019
e 125 Jahre binder&co Firmenevent 2019

e = . - e Styria Media Group AG Sales Award Metastadt Wien 2019

e Eroffnung Kundenlounge Steiermarkische Sparkasse 2019

e moodley brand identity Mitarbeiterfest 2019

e Lets Cluster in Zusammenarbeit mit der Agentur Markenstolz
Kunde: Silicon Alps 2019

e Accenture Firmenevent fur Food Affairs Nordlicht Halle 2019

e Cargo Partner GmbH Weihnachtsfeier 2018/2019

e E-Motions Millstatter See 2018/2019

e Filialeroffnung Lidl Seiersberg/Kundenaktion 2018

e Kundenlounge Steiermarkische Sparkasse Grazathlon 2018

e HYPO Steiermark VIP Empfang arsonore 2018

e Servus Abfall DienstleistungsGmbH & CO KG Mitarbeiterfest 2018

e Hirtenberger Mitarbeiterfest/Spartenstich 2018

e Mitarbeiterfest MedCampus Graz 2018

e Story Telling Brunch Steiermarkische Sparkasse 2018

e Krk Music Fest Food Meile seit 2018

e Holding Graz Mitarbeiterfest 2017/2018

e Primus Racing Day seit 2018

e Mitarbeiterfest Lidl Osterreich GmbH Regionalgesellschft Wundschuh 2018

e Steiermarkische Sparkasse Mitarbeiterfest 2017

e Gastromeile Klanglicht Graz seit 2017

e Red Bull Filmset Airbase One Gatsronomie 2017

e moodley brand identity Weihnachtsfeier seit 2017

e Eroffnungsfeier MedCampus Graz 2017

e Eroffnungsfeier designmonat 2016

e Tom Lohner Markeneinfuhrung Graz - Wien - London 2015

e Gastromeile Wings For Life World Run Vienna seit 2015




HIER EIN KLEINER
AUSZUG AUS
UNSERER BUNTEN
SPEISEKARTE:

AMERIKANISCH: Ob Burger, Ribs oder klas-
sische NY HotDogs, wir bringen lhnen den
American Way of Life wie aus einem Film!

AUSTRALISCH: Lust auf Kangaroo Steak,
StrauBenfleisch-Streifen auf Avocado-Salat
oder Crocodile Carpaccio?

FRANZOSISCH: Crépes bis Bretonische Gal-
letes, gerne darf es ein bisschen exception-
nellement sein.

GRIECHISCH: Hellas vom Peloponnes, Gyros,
Tzaziki oder Mousaka stehen gerne auf unserer
Speisekarte .

HAWAIIANISCH: Schon mal ein original Tuna
Poke probiert?

ITALIENISCH: Sei es die klassische Pizza oder
doch lieber sizilianische Arancini, wir bringen
Bella Italia frei Haus.

KOREANISCH: Ob Koreanische
Fleischballchen oder Kimchi, wir haben es flir
Ihre Veranstaltung in unserer Garkuche.

MEXIKANISCH/SPANISCH: Hasta la Vista,
Burritos, Enchelades oder Paella, wir servieren
es gerne!

SRI LANKESISCH: Lust auf Exotik? Jackfruit
ist das neue Fleischerlebnis.

THAILANDISCH: Bangkoks Garklichen lassen
griBen - Tom Ka Gai gibt’s bei uns nicht nur
mit Huhn.

VIETNAMESISCH: Nachgewiesenermallen
eine der geslindesten Klichen weltweit, ich
sage nur Pho.

BUNT ESSEN IST GESUND

Sri Lankesisch, Balinesisch, Westafrikanisch, Hawaiianisch oder doch einen NY Style
Burger nach der Rezeptur der White Gold Butchers aus der Upper West Side - und wem
es immer noch zu exotisch ist, der kann sich ja immer noch an einem klassischen
Crépes aus der Bretagne delektieren.

Mit einem Street Food Catering schicken Sie lhre Gaste auf eine kulinarische Rund-
reise um die Welt. Street Food Catering bietet nicht nur die Vielfalt der Kuche,
sondern auch die Kulisse und das Lebensgefuhl von Marakesch, New York oder Tokyo
durch seine Food Trucks, Trailer oder Garkuchen.

Erleben Sie individuell kreierte Speisen aus den Kochtopfen und Pfannen vieler ver-
schiedener Koche und nicht den Einheitsbrei einer klassischen Catering Kuche. Bei
uns wird jede Speise mit Leidenschaft zubereitet.

SIE WUNSCHEN, WIR SPIELEN!

Gerne erstellen wir mit Ihnen gemeinsam die fur Ihre Kunden/Gaste passende kuli-
narische Rundreise, berucksichtigen naturlich gerne die Vorlieben lhrer Partner und
Gaste unter Berucksichtigung religioser, kultureller oder Allergie bedingter Einschran-
kungen.

Unsere Speisen gibt’s auch vegetarisch, vegan, koscher oder speziell auf Intole-
ranzen abgestimmt.

Nachhaltig, bio & regional bevorzugt: Unsere Speisen werden primar unter Einsatz
regionaler Produkte zubereitet. Wir favorisieren Produkte von landwirtschaftlichen
Klein- und Mittelbetrieben und schatzen den personlichen Kontakt zu unseren Fleisch-
produzenten. Wir vermeiden nachweislich den Einsatz von Umwelt unvertraglichen
Produkten (z.B. Palmol) und sind permanent auf der Suche nach der gesunden
Alternative.

Unsere Verpflichtung Ihnen und den nachkommenden Generationen gegenuber!
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WIR FREUEN U
KULINARISCH

?

IHR EVENT
'U BEREICHERN!

FRAGEBOGEN DIREKT
EINSCANNEN UND PER E-MAIL AN
STEFAN@STREETFOODMARKET.AT

... ODER TELEFONISCH BEI
STEFAN ROTH UNTER
+43 676 79 27 204

’.

"MELL

-

NAME

ADRESSE

EVENT-DATUM

EVENT-LOCATION

UNGEFAHRE PERSONENANZAHL

UNGEFAHRE DAUER

ART DER VERANSTALTUNG

BEDARF AN PERSONAL/SERVICE

SOLLEN GETRANKE VOM CATERINGSERVICE GESTELLT WERDEN?

WELCHE ESSENSRICHTUNG/KUCHE WIRD BEVORZUGT?

WAS WIRD AN INFRASTRUKTUR BENOTIGT?

KALKULIERTES PRO-KOPF-BUDGET

WAS SIE UNS SONST NOCH SAGEN WOLLEN

SO KONNEN WIR SIE TELEFONISCH ODER PER MAIL ERREICHEN




A,

TAKE OUTS FROM 2018 & 2019 -
WE MAKE FOOD THE STAR

B







ESSEN IST DAS NEUE FEIERN
streetfoodmarket.at

KONTAKT

STREET FOOD MARKET AUSTRIA
Ein Produkt der Mundpropaganda GmbH - Events&Vermarktung

ATUG878558
office@mundpropaganda .at
PUCHSTRASSE 41 A-8020 GRAZ

CATERING

STEFAN ROTH
+43 676 79 27 204
STEFAN@STREETFOODMARKET.AT



